SOFT CAKE LYS

Soft Cake Lys Skeerekage

Dejen: 2000 g Soft Cake Lys kageblanding
800¢g Olie
800g Koldt vand

Zltetid: 5 minutter i 1. gear

Dejvaegt: 3600 g

Dekoration: Bages i treramme 54 x 39 cm. Foret med bglgepap eller bagepapir.
Bagetid: Ca. 30-40 minutter

Ovntemperatur: Ca. 170°C

Alle ingredienser rgres med spartel i 1-5 minutter.

Efter bagning afkgles kagen og pyntes — deles i 2 x 6 kager.



