BR@®D MED STAMTAVLE - Schackenborg Grovbrgd

Schackenborg Grovbrgd
ca. 9 brgd
Dejen: 3000 g Schackenborg Hvedebrgd melblanding
800¢g Schackenborg Rugbrgd melblanding
75g Solsikkefrg
150 g Geer
2000 g Vand
6025 g Ubytte
Dejtemperatur: 25-27°C
Zltetid: 15 minutter langsomt, 5 minutter hurtigt.
Liggetid: 30 minutter i dejen og 15 minutter i virket.
Dejvaegt: 675¢g
Opslaning: Slas op som korte franskbrgd — saettes i jern- eller treeramme med 5 stk.
pa tveers af pladen — fedtes en smule mellem brgdene.
Raskning: Raskes i raskeskab 37°C 85% RF i ca. 45 minutter.
Tages ud og sigtes over med hvedemel.
Snittes 1 gang pa langs — star i bageriet i 10 minutter.
Afbagning: Indsaetningstemperatur stikovn: 280°C — dampes.

Bagetid:

Afbagningstemperatur stikovn: 200°C.

Ca. 40-45 minutter.



