KLOSTERBR@D

Klosterbrod

Iblgdseetning: 2500 g

3750g
Dejen: 10000 g
6250 g
5000 g
200 g
Dejtemperatur:
Altetid:
Liggetid:
Dejvaegt:
Dekoration:
Rasketid:
Bagetid:
Ovntemperatur:

UNO skaret Rug 3200

Koldt vand

Seettes i blgd dagen for.
Klosterbrgd Forblanding
Iblgdsaetning (se ovenstaende)

Vand, ca.
Geer

28°C

10 minutteri 1. gear

30 minutter.

1000 g

Glattes med skraber og drysses med sesamfrg.

50-60 minutter

Ca. 70 minutter

285°C — faldende til 190°C, indsattes med damp

Dejen skal kgres sammen med spartel.

Dejen kan ogsa altes i 15 minutter langsom i et ltekar.
Det kan vaere ngdvendigt at skrabe bunden op, nar dejen har zltet i

5 minutter.
Dejen afvejes i rugbrgdsform 10 x 10 x 18.



