Ingredienser:

2500 g Reform Hvedemel, Havnemgllerne vare nr. 140528
750 Fuldkornsmel, havnemegllerne vare nr. 141325

2 I vand, lunken

2 % fl. nissegl

225 g geer

100 g smgr

5 tsk salt

Fremgangsmade:

e Lunvand og nissegl og oplgs gaeren heri.

e Tilset de gvrige ingredienser og zlt dejen ensartet.

¢ lad dejen haeve, lunt og tildeekket i ca. 1 time.

e Sla dejen sammen og form til en kugle.

e Tag lidt dej fra svarende til 2 stor bolle, rul dem ud og skeaer 5 juletraeer.

e Delresten af dejen i 5 og form kugler af den, og lad dem hvile i 10 minutter.
e ”Lim” juletraeerne pa med lidt vand eller g og drys dem med mel.

e Efterhaev brgdene, lunt og tildaekket i ca. 30 minutter.

* Brgdene snittes med 8 lodrettet snit rund i siden.

e Bagesiforvarmet ovn ved 220 Ci ca. 25 - 30 minutter.

INFO BOX

Denne dej er perfekt til at haeve i
kurv.

Julebrgdet kan ggres ekstra de-
kroatiovt ved binde flotte band

omkring brgdet.
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