DANSK BAGVARK

Dansk Bagvaerk
Dejen: 2000 g Dansk Bagveaerk melblanding
758 Geer
1150 g Vand, ca.

Dejtemperatur: 27°C
Altetid: 8 minutteri 1. gear

2 minutteri 2. gear
Liggetid: 20 minutter — 10 minutter.
Dejvaegt: 600 g
Dekoration: Sesamfrg — snittes pa tveers.
Rasketid: 30-40 minutter
Bagetid: 25 minutter
Ovntemperatur: 250°C — faldende til 220°C, indsattes med damp

Brgdene slas op som franskbrgd og leegges i folieform 76140.



